
DALLA FRIGGITORIA

I PANOZZI

PATATINE FRITTE .................................................. 3.00

Chips di patate viola .......................................... 4.00

GAMBERONI IN pasta KATAIFI .................................. 9.50

cuoppo misto di mare ........................................ 14.00

SUA MAEStA’ IL POLPO 12.00
Tentacoli di polpo fritti, stracciatella pugliese, pesto di pistacchi 
di Bronte e pomodorini con�t.

I BAO

I TACOS

FUSION OCTOPUS 6.50
Tentacoli di polpo fritti, stracciatella pugliese, mandorle, 
misticanza e salsa teryiaki.

Mazzancolla is on fire 5.50
Mazzancolle fritte, cappuccio viola, spicy mayo e sesamo.

samon tarutaru 6.00
Tartare di salmone marinato, crema di avocado, mandorle e 
salsa teriyaki.

SAMPEI 7.00
Tartare di tonno, stracciatella pugliese, crema di avocado, salsa 
teriyaki e sesamo.

AMMAZZA CHE TACOS 6.00
Mazzancolla fritta, crema di avocado, spicy mayo e sesamo.

I DESSERT
BAO meravigliao 5.00
Bao ripieno di nutella con panna montata, polvere di cocco e 
granella di nocciole.

Bao pistacchiao 5.00
Bao ripieno di crema di pistacchio con panna montata e 
granella di pistacchi.

Moeche fritte (Piccoli granchi privi di carapace) ................ 11.00

Takoyaki (Polpette fritte giapponesi di polpo) ..................... 5.00

PATATINE dolci all’americana ................................ 4.00

CRAB ROLL 13.00
Polpa di granchio, panna acida aromatizzata al lime, 
cappuccio viola fermentato e scorza di lime.

LOBSTER ROLL 12.00
Pane imburrato e farcito con astice, maionese al limone ed 
erba cipollina.

Shrimp ROLL 11.00
Gamberoni alla piastra, melanzane fritte, stracciatella e olio 
aromatizzato al lime.

VADO E TONNO 6.50
Tartare di tonno, stracciatella pugliese, lime, salsa teriyaki e 
sesamo.

tenente dunn 8.00
Tartare di gambero rosso di Sicilia, stracciatella pugliese, 
granella di pistacchio e lime.

2 pezzi


